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SREDSTVO ZA PREPRECEVANJE KVARJENJA KRUHA

ANTINITIN 40

Zito

Proizvaja:
Zito Intes d.d.
Meljska c. 19
2000 Maribor
DE Ljubljana
Slovenija

Preprecuje rast vec¢ine mikroorganizmov v pekovskih
izdelkih. Zelo uc¢inkovit je proti nitkavosti (proti
bakterijam, ki so znane kot Bacillus subtilis in
Bacillus mesenterius). Ne zavira fermentacije in ne
spreminja vonja in okusa pekovskim izdelkom.

Sestavine:

sredstvo za uravnavanje kislosti

(E 262), pSenicna bela moka, psenicni
Skrob.

Dozacija: 0,5 % na moko

Navodilo za uporabo:

Na 100 kg moke dodamo 0,5 kg
ANTINITINA 40.

To koli¢ino lahko nekoliko pove¢amo
pri temnih kruhih, zlasti v poletnih
mesecih.

Pakiranje: 25 kg

Skladiscéenje: skladis¢imo v suhem in
zraénem prostoru.

Rok uporabe: 1 leto.



