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IZBOLJSEVALEC ZA TEMNE PSENICNE IN RZENE KRUHE
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Zito

Proizvaja:
Zito Intes d.d.
Meljska c. 19
2000 Maribor
DE Ljubljana
Slovenija
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IzboljSevalec za temne pseniéne in rzene kruhe

Sestavine:

rzena moka, sladna moka iz pSenice,
emulgator (E 322), sredstvo za
obdelavo moke (E 300).

Dozacija:

za direktne postopke 2-3 %
za indirektne postopke 1-2 %

1zboljsevalec BROTVIT TEMNI
zame$amo v moko v suhem stanju.
Testo zameSamo mehko.

Izboljsevalec Brotvit temni:

- izbolj$a vzhajanje testa (pomembno
za strojno obdelavo)

- izboljsa strukturo sredice kruha

- daje svojevrstno aromo

- daje sredici temnejso barvo

- poveca volumen kruha

Pakiranje: 30 kg

Skladiséenje: skladiséimo v suhem in
zracnem prostoru.

Rok uporabe: 1 leto.




